Godet Gastronome Fine Champagne /4cl/ 160, Slivovice L'OR - Pradlo /4cl/ 70,—

Daniel Bouju V.S.0.P. 10 Y.O. /4cl/ 120,— Merutikovice L'OR - Pradlo /4cl/ 70,—
Daniel Bouju Emp. X.0. 25 Y.O. /4cl/ 195,— Jablkovice L'OR - Pradlo /4cl/ 70,—
Daniel Bouju X.0. No. 27 /4cl/ 275, Hruskovice L'OR - Pradlo /4cl/ 70,—
Armagnac V.S.0.P. Gaston Legrand /4cl/ 280,- Barrique slivovice L'OR - Pradlo /4cl/ 140,-

Baron Hildprandt Malina - Blatna /4cl/ 95,
GoldCock Single Malt 8 Y.O. - CZ /4cl/ 95,—

/s Ve
Baron Hildprandt 4x destil. - Blatna /4cl/ 95,
Absinth King of Spirits L'OR - Pradlo /4cl/ 135,—
Nikka Blended Whisky - Japonsko /4cl/ 95,

/ /
Teeling Small Batch Cask - Irsko /4cl/ 95,
Ledaig - single malt - Skotsko /4cl/ 245, Hruskova palenka Chramce /4cl/ 95,-
Oban - Skotsko /4cl/ 195,— Tt¥estiova palenka Chramce /4cl/ 95,- _ ;

Talisker — Skotsko /4cl/ 165,— Visniova palenka Chramce /4cl/ 95,- Vs
Glenkinchie - Skotsko /4cl/ 145,— Kleiner Silver Plum /4cl/ 185,-
Lagavulin - Skotsko /4cl/ 215,— Hacienda Gold Tequila /4cl/ 195,— LI .\- [ K
Cragganmore - Skotsko /4cl/ 150,— Tequila Don Augustin /4cl/ 125,—
Dalwhinnie - Skotsko /4cl/ 185,- Grappa Capovilla /4cl/ 195,—
Bulleit Rye 95 — USA /4cl/ 125,- Ciroc Vodka /4cl/ 145,-
Hammer Head 23 - CZ (lokalni - Pradlo) /acl/ 225,- Vodka Standard - Original /4cl/ 70,-

Beluga /4cl/ 135,-

Hendrick’s Gin /4cl/ 90,—

Thomas Dakin Gin /4cl/ 110,- DI
Glenn Hill Tuzemsky rum — L'OR Pradlo" /ael/. s Calvados Ch. du Breuil V.S.O.P. /4cl/ 190,— ol S
Bozkov Republica Exclusive - Plzefi /4cl/ 70,- s st ey
Botran Ron - Guatemala /4cl/ 125,—
Diplomatico Ron — Venezuela /4cl/ 125,
Plantation Barbados Extra — Barbados /4cl/ 145,
Santa Teresa 1796 — Venezuela /4cl/ 155,—

-
Ron Zacapa 23 Solera - Guatemala /4cl/ 145, CeSké kuChyné

Dzama Vanilla - Madagaskar /4cl/ 125,—

Don Papa - Filipiny /4cl/ 125, Leden & Unor 2020
Zafra - Panama /4cl/ 215,-

Ryoma - Japonsko /4cl/ 220,—

Zacapa XO - Guatemala /4cl/ 220,-

Auténtico Nativo - Panama /4cl/ 125,—

Gold of Mauritius Solera 5 - Mauritius /4cl/ 145,~

Godet Pearadise /4cl/ 110,-

Maple Liqueur /4cl/ 70,-

Créme de Cassis — Pradlo - lok&lni /4cl/ 65,—

Amaretto Dorato — Pradlo - lokélni /4cl/ 65,—

Elixir sv. Jana Nepomuckého - lokalni /4cl/ 65,—

Fernet Stock Original - lokalni /4cl/ 65,—

Fernet Stock Citrus — lokalni /4cl/ 65,—

Bentianna classic /4cl/ 70,-

Grand Marnier /4cl/ 95,—

Becherovka /4cl/ 70,-

Jagermeister /4cl/ 70,-

Wilder /4cl/ 70,-

Altfernet - Blatna - lokalni /4cl/ 65, ang us
Chartreuse /4cl/ 125,-

Cultura Digestiva di Averna - Italie /4cl/ 65,- SOBESUKY 9, 335 0L NEPOMUK ~ SOBESUKYQANGUSFARM.CZ ~ TEL.: +£20 T2% Tk THO  WWW.ANGUSFARM.(Z the real stealss

Artycok - nealkoholicky hotky napoj /4cl/ 120,-



JIDELNT LISTEK

Angus grilované drstky, bageta /120g/

Carpaccio z chlazené svickové, bageta /70g/

»Hovézi jazyk s ktenem" (Uzeny hovézi jazyk, kfenova
péna, pyré z pelenych jablek, k¥izaly, ¢ervend fepa) /70g/

Tradi¢ni nenamichany ze zadniho, topinka /70g/

Vitézny namichany. Dle receptury vitéze z MCR 2019
v michéni tatardku, topinka na sucho /70g/

Ze zadniho, doméci ke¢up, marinovand hoi#¢ice,
zloutek, koprova seminka, topinka /70g/

Silny hovézi vyvar, jatrova ryze, domdci nudle, maso
Drstkova

,,Cesnetka“ (Krém z peéeného ¢esneku, uzené koleno,
suseny zloutek, pazitkovy olej)

Angus Zebra pecena na ¢erném pivé

a kotenové zeleniné, hot¢ice, k¥en, chléb
Angusfarm burger - cheddar, vejce, rajce,
cibule, slanina, okurka, hranolky

»Kachna se zelim“ (Kachni prso a konfit, dusené éervené zeli a pyré,
salotka v ¢erveném viné, bramborové $isky, portskd omacka)

,»Kufe na paprice“ (Grilované kuteci prso z farmy Louzna,

pyré z pecenych paprik, cerstvé téstoviny, petrzelovy knedlik,
smetanova omacka, ryZovy chips)

»,Sumec na ¢erném pivu“ (Filet ze sumce, pastindkové pyré, Spicaté
zeli, uzené $kvarky, marinovana zelenina, omacka z ¢erného piva)
,Veprovy rizek, bramborovy salat” (SmaZena vepfova panenka,
pecené brambory, ho¥¢i¢ny dresink, marinovana zelenina, domaci
majonéza, cornichons okurky, #imské listy, kfepel¢i vejce) /120g/

Michany ze sezénni zeleniny /150g/
Caesar salat s kufecim masem /100g/

»Koprovka s vejcem” (zast¥ené vejce, koprova péna,
restované h¥ibky, vafeny brambor, karlovarsky knedlik)

Raw dezert dle nabidky
Tvarohovy dortik s ovocem

»Nudle s mdkem“ (¢erstvé téstoviny, makovy krém,
marinovani $vestka, meringue, hnédé maslo, makova zmrzlina)

Livance s bortivkami a smetanou

Poctivd domaci zmrzlina od pani Strnadové
- zmrzlina¥stvi Kolombina - dle nabidky

145,-
195,—

189,-

175,~
195,-

195,~

75—
79~

897‘

299,-
295,~

495,-

365’_

395,~

265,-

95,—
210,-

229,-

139,—
139,—

159,—
120,—

45,—

Doporucujeme stupné propeceni: rare, medium rare, medium

Svickova (Fillet)

Steak ze svickové, nejjemnéjsi maso /200g/
Nizka rosténa (Striploin)

Steak z nizkého rosténce bez tukového kryti /250g/
Vysoka rosténa (Rib eye)

Steak z vysokého rosténce. Vice prorostly /350g/
Kvétova spicka (Rump steak)

Steak z kvétové spicky /250g/

Karabacek (Heel of round)

Steak z klizky /200g/

Pilir

Filirovany steak z brani¢niho svalu /250g/

Steak z krku (Chuck roll)
Steak z predni ¢asti krku /200g/

Steak mésice

»Koprovka s hovézim masem“ (Rump steak, koprova péna,
zastfené vejce, vareny brambor, karlovarsky knedlik) /180g/
Angus Tomahawk

Rosténa s kosti zrajici minimalné 21 dni /9oog/

Beef mix

Variace hovézich steaku /650g/

Fillet 200 g, Karabacek 200 g, Striploin 250g

Kralovsky sal

Sal Angus svickové /1400g/

Teplé /s0g/ Studené /sog/

Ze zeleného pepre 59,— Bylinkové maslo
Hribkova 59,— Farmaiska
LanyZova 59,— Domaci majonéza
Portska 59,—

Hranolky z farma¥skych brambor /1s0g/

Pelené farmarské brambory, zakysana smetana, cibulka /150g/

Bageta s ¢esnekovym pestem /150g/
Restované fazolové lusky, slanina /150g/
Vafené brambory, koprova péna /150g/
Pecenad zelenina v husim sadle /150g/

Alergeny v pokrmech na vyzadani u obsluhy

545,~

460)—

540,-

440,-

295,~

320,—

360)_

495,~

810,-

1190,-

3590,-

49,-
59,-
59,-

657_
70,-
55,—
755~
79>~
75—

Jidlo ze sezonni nabidky

DOBROU CHUT VAM PRETE NAS T KUCHARD POD VEDENTM SEFKUCHARE JAROSLAVA VIKTORY

NAPOJOVY LISTEK

Domaci limonady dle sezény /o,31/

Royal Crown Cola (classic/slim) /o,251/

Chito Tonic /o,251/

Jable¢ny most - sady Nebilovy /o0,31/

Kofola /0,31/ 0,41/ 0,51/ 37/46/
Rauch juice dle nabidky /o,21/

Orangina /o,251/

Rajec /0,331/ 0,751/ 40/

59,—
59,—
59,-
59,-
54,-
59,—

59,-
8o0,-

Bezedna karafa vody s citronem /11/ 69,-
Pilsner Urquell lezdk /o,51/ 0,31/ 53/ 42,-
Speciél z Volby sladka /o,41/ 48,-
Zlaté krava - lokalni /o,31/ 43,-
Birell Svétly, nealkoholické pivo /o,51/ 0,31/ 46 / 34,-
Birell Polotmavy, nealkoholické pivo /0,31/ 34,
Espresso Bazzara 60,-
Cappuccino Bazzara 69,-
Caffé latte Bazzara 76,—
Caj Althaus 65,-
Horka ¢okolada 60,-
Grog 68,-
Svarené vino /o,21/ 78,-
Na pfani Vam ptipravime kavy bez kofeinu.

Dolin Vermouth - Dry, Rouge, Blanc /4cl/ 85,—
Portské - Ramos Pinto tawny, ruby /4cl/ 105,—
Portské — Ramos Pinto 10 Y. O. /4cl/ 159,-
Muscat de Beaumes de Venise 2016 /4cl/ 65,—
Campari bitter /4cl/ 75,~
Aperol Spritz /20cl/ 155,—

Maurerdy vybeér

GRAND RESTAURANT

PODPORTE NAS!

www.angusfarm.cz/hlasovani-grand-restaurant




