
Pravidla soutěže – Mistrovství ČR v míchání tataráků

Soutěž jednotlivců:

- Jednotlivci soutěží na základě přihlášky zaslané pořadateli 48hod před zahájením akce. 

/v případě volných míst může pořadatel udělit statut soutěžícího zájemci přímo na místě 
konání soutěže/

- Soutěžící obdrží čísla dle rozlosování a absolvují základní kola, na základě hodnocení poroty 
mohou postoupit do finále, kde se hodnotí opět od nuly, výsledek v základních kolech se do 
celkového hodnocení nezapočítává.

- Každé soutěžní kolo, včetně finále trvá 10min – to je tedy časový limit pro zamíchání 
soutěžního vzorku.

- Každý vzorek ohodnotí odborná porota a udělí mu body, na základě kterých postoupí šest 
nejlepších soutěžících do jednokolového finále.

- Soutěžíci mohou použít jakékoliv množství ingrediencí které jsou k dispozici všem účastníkům 
a navíc mohou použít i vlastní /tajné ingredience/, které si pro soutěž připravili.

- V případě vítězství v soutěži se zavazuje vítěz poskytnou pořadateli seznam surovin a postup, 
který při soutěži použil.

Soutěž firem:

- Každá přihlášená firma musí dodat seznam čtyřech soutěžících, z nichž alespoň dva musí 
aktivně míchat a vytvořit tak společně soutěžní vzorek.

- Ostatní mohou působit jako poradci nebo jen podporovat svoje družstvo dle uvážení.

- Soutěž probíhá jednokolově a porota určí pořadí na základě udělených bodů.

- Soutěžíci mohou použít jakékoliv množství ingrediencí které jsou k dispozici všem účastníkům 
a navíc mohou použít i vlastní /tajné ingredience/, které si pro soutěž připravili.

- V případě vítězství v soutěži se zavazuje vítěz poskytnou pořadateli seznam surovin a postup, 
který při soutěži použil.

Základní společné ingredience dostupné všem soutěžícím /zajišťuje pořadatel/

- Maso Angus 

- Sůl, pepř, paprika mletá, kmín drcený

- Olivový olej, kapary, cibule, česnek, olivy

- Kečup, hořčice, volčestr, tabasco, citron



- Lanýžový olej, lanýžová sůl, ančovičky, sušená rajčata

- Žloutek, čerstvé a sušené bylinky

- Cognac Daniel Bouju


